


Ristorante della Torre
Riveta da la Tor | 6922 Morcote 

Tel. 091 996 26 36 

Pizza al Prosciutto crudo dell’Alpe Piora 
Pizza mit Rohschinken der Alp Piora CHF 21.–

Melone e Prosciutto crudo dell’Alpe Piora
Melone und Rohschinken der Alp Piora CHF 22.–



Ristorante Internazionale
Viale Stazione 35 | 6500 Bellinzona 

Tel. 091 825 43 33

Prosciutto crudo dell’Alpe Piora,  
Salame dei Castelli di Bellinzona,  
mortadella di fegato cruda e cotta,  
blu di capra e formaggio dell’Alpe 
Rohschinken der Alp Piora, Salami der Burgen  
von Bellinzona, rohe und gekochte Leber-Mortadella,
Ziege Blauschimmelkäse und Käse der Alp CHF 19.–



Antico Grotto Ticino
Viale alle Cantine 20 | 6850 Mendrisio 

Tel. 091 646 77 97 

Carpaccio di Prosciutto crudo dell’Alpe  
Piora con gambo di sedano verde  
e scaglie di formaggio dell’Alpe CHF 16.50

Involtini di Prosciutto crudo  
dell’Alpe Piora alla Carrega CHF 16.50

Prosciutto crudo dell’Alpe Piora  
servito con timballo di panzanella CHF 18.50

Lombatina di coniglio avvolto in Prosciutto  
crudo dell’Alpe Piora, riduzione di vino rosso,  
patata Savoiarda e verdurine di stagione CHF 32.50



Crotto dei Tigli
Viale Attilio Tarchini 53 | 6828 Balerna 

Tel. 091 683 30 81

Spiedino di supreme di quaglia in mantello  
al Prosciutto crudo dell’Alpe Piora
Spiess mit Wachtel Supreme umwickelt  

mit Rohschinken der Alp Piora CHF 34.–

Calamaro farcito al Prosciutto crudo  
dell’Alpe Piora e erbette fresche
Mit Rohschinken der Alp Piora und frischen Kräutern

gefüllter Kalmar CHF 30.–

560

140



Hotel Ristorante Cereda
Via Locarno 10 | 6514 Sementina

Tel. 091 851 80 80

Duo di Prosciutto crudo dell’Alpe Piora 
e formaggio
Duo Rohschinken der Alp Piora und Käse CHF 30.–

Cordon bleu di vitello con  
Prosciutto crudo dell’Alpe Piora (500 gr)
Kalbs Cordon bleu mit Rohschinken  
der Alp Piora (500 gr) CHF 40.–

560

140



Grotto Pergola
Via Cribiago 2 | 6745 Giornico

Tel. 091 864 14 22

Saltimbocca di vitello con  
Prosciutto crudo dell’Alpe Piora CHF 28.–

Affettato di Prosciutto crudo  
dell’Alpe Piora con funghi misti CHF  15.–

560

140



Ristorante I Grappoli
Via ai Grappoli | 6997 Sessa 

Tel. 091 608 11 87 

I tre modi di gustare il Prosciutto crudo dell’Alpe Piora  
(crudo ananas e melone, crudo con focaccia al rosmarino  
e formaggio cremoso, spuma di crudo con olive taggiasche)
(Rohschinken Ananas und Melone, Rohschinken mit Rosmarin-Focaccia  
und Frischkäse, Rohschinken Schaum mit Oliven) CHF 22.–

Gnocchetti di patate al Prosciutto crudo dell’Alpe  
Piora, barbabietola e chips di Parmigiano Reggiano
Kartoffel-Gnocchetti mit Rohschinken der Alp Piora,  
Randen und Parmesan Chips CHF 18.–

Trancio di merluzzo nero selvaggio in crosta aromatica,  
crema di fave e Prosciutto crudo dell’Alpe Piora disidratato
Wilder Köhler in aromatischer Kruste, Ackerbohnen  
und dehydrierter Rohschinken der Alp Piora  CHF 35.–

560

140



Grotto San Martino
Viale alle Cantine 30 | 6850 Mendrisio 

Tel. 091 646 53 12 

Prosciutto crudo dell’Alpe Piora con fichi 
Rohschinken der Alp Piora mit Feigen CHF 20.–

Tagliatelle al Prosciutto crudo  
dell’Alpe Piora e porcini  
Nudeln mit Rohschinken der Alp Piora und Steinpilzen CHF 19.–

560

140



Canvetto Cadagno
Regione Ritom-Piora | 6777 Quinto 

Tel. 091 868 16 47 

Tagliere Piora  
(Prosciutto crudo dell’Alpe Piora, scaglie di  
formaggio Piora stagionato e noce di burro Piora) 
(Rohschinken der Alp Piora, gereifter Piora Käse  
und eine Portion Piora Butter) CHF 24.–

Fusilli Piora 
(fusilli con salsa alla panna fresca dell’Alpe Piora  
e Prosciutto crudo dell’Alpe Piora)  
(Fusilli mit frischer Rahmsauce der Alp Piora  
und Rohschinken der Alp Piora) CHF 18.–

560

140



Locanda del Conventino
Strada di Pregassona 44 | 6963 Pregassona

Tel. 091 940 32 22

Prosciutto crudo dell’Alpe Piora  
con perle di melone e büscion CHF 20.–

Saltimbocca di polenta e  
Prosciutto crudo dell’Alpe Piora  
alla crema di gorgonzola con gallinacci CHF  24.–

560

140



Antica Osteria Tremona
Piazza Antonio Rinaldi 7 | 6865 Tremona 

Tel. 091 646 75 45

Strudelino con Prosciutto crudo  
dell’Alpe Piora, aglio orsino  
e ricotta su fondutina di formaggino CHF 17.–

Gnocchi al nero di seppia  
con Prosciutto crudo dell’Alpe Piora,  
capesante e salsina allo zafferano CHF 22.–

Involtini di maiale farciti al Prosciutto  
crudo dell’Alpe Piora e champignons,  
salsa al timo, patatine novelle  
al rosmarino e giardiniera di verdure CHF 29.–

560

140


